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Εργαστηριακές Αναλύσεις

#QACSFOOD

Διαθέτουμε ένα άρτια εξοπλισμένο και διαπιστευμένο εργαστήριο, ικανό να καλύψει κάθε ανάγκη ελέγχου

τροφίμων. Από τη διάρκεια ζωής τους και τη σταθερότητα μέχρι τους μικροβιολογικούς ελέγχους, τα

υπολείμματα φυτοφαρμάκων, την καταλληλότητα της συσκευασίας, και το σύστημα παρακολούθησης

υγιεινής στον παραγωγικό χώρο, προσφέρουμε ολοκληρωμένες λύσεις, με αξιοπιστία και ταχύτητα!

www.qacsfood.com

Οι βασικές μας προτεραιότητες είναι:

Η πλήρης συμμόρφωση με τους κανονισμούς της Ε.Ε. και τα διεθνή πρότυπα

Η προστασία του καταναλωτή μέσω αυστηρών εργαστηριακών ελέγχων

Η εξασφάλιση εμπορεύσιμων και ασφαλών προϊόντων

Η ενίσχυση της αξιοπιστίας των προϊόντων στην αγορά
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Εργαστηριακές Αναλύσεις

Αναλύσεις Επιμολυντών– Εξασφάλιση Συμμόρφωσης με κανονιστές και
εμπορικές απαιτήσεις
→ Πλήρης έλεγχος Υπολειμμάτων, Φυτοφαρμάκων, Βαρέων Μετάλλων,
Μυκοτοξινών
→ Με έγκριση από το Διεθνές Συμβούλιο Ελαιολάδου (IOC)

Έλεγχος Συσκευασίας & Συμβατότητας
→ Επαλήθευση καταλληλότητας FCM (Food Contact Materials), δοκιμές ολικής
και ειδικής μετανάστευσης ουσιών, έλεγχος σταθερότητας προϊόντος

Μελέτη Διάρκειας ζωής προϊόντος (shelf-life)
→ Αξιολόγηση χρόνου διατηρησιμότητας ανά τύπο ελιάς, μέσο συντήρησης,
θερμοκρασία, τύπο συσκευασίας
→ Τεκμηριωμένες μελέτες με βάση τις απαιτήσεις των εξαγωγών και των
πρότυπων συστημάτων διασφάλισης ποιότητας

Έλεγχος Καθαριότητας & Υγιεινής (σύμφωνα με πρότυπα IFS/BRC)
→ Lumitester™ με τεχνολογία A3 για άμεση επιβεβαίωση καθαρισμού
→ Έλεγχοι σε επιφάνειες, εξοπλισμό και νερά – προς τεκμηρίωση συμμόρφωσης
με συστήματα GFSI

Πρόληψη Αλλοιώσεων & Ζυμωτικών Προβλημάτων
→ Ανάλυση μικροχλωρίδας (προβιοτική vs. επιβλαβής), Tαυτοποίηση
ανεπιθύμητων μικροοργανισμών με τεχνικές μοριακής μικροβιολογιας (NGS)
→ Διερεύνηση πηγών αλλοίωσης (εκτεταμένος έλεγχος περιβάλλοντος, γραμμών
παραγωγής)

Έλεγχος Επισήμανσης & Αλλεργιογόνων
→ Συμμόρφωση με τον Κανονισμό 1169/2011 και εθνικές διατάξεις
→ Έλεγχος διατροφικής δήλωσης, συστατικών, ισχυρισμών διατροφής και υγείας

Οργανοληπτική Εξέταση
→ Με έγκριση από το Διεθνές Συμβούλιο Ελαιολάδου (IOC)
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